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LA DESCRIPCIÓN TEÓRICA DE LA DETECCIÓN Y REMOCIÓN DE LA SUCRALOSA Y BISFENOL C2 

EN ALIMENTOS MEDIANTE UN PROCESO ELECTROANALÍTICO CATÓDICO 

 

 El relato, publicado en el septiembre de 2023 por la Comisión Europea, indica el crecimiento claro del consumo de 

plásticos peligrosos, basados en poliésteres, entre ellos politereftalatos y policarbonatos de bisfenoles. Los bisfenoles 

constituyen un grupo de compuestos bifenólicos, que suelen usarse como monómeros de estos plásticos, pero son 

peligrosos para el ambiente. Aunque el bisfenol A sea el más conocido y el más usado entre ellos, vale la pena también 

poner una atención especial también al bisfenol C2 (Fig. 1, a la izquierda), que, por ser un compuesto cloroorgánico, es 

extremamente estable y ambientalmente peligroso.  

Por otro lado, la sucralosa (triclorogalactosacarosa) es uno de los edulcorantes más usados en el mundo. Se considera 

uno de los edulcorantes más dulces en el mundo, siendo 2 veces más dulce que la sacarina, 3 veces más dulce que el 

aspártamo y hasta 1000 veces más dulce que el azúcar común. Contrariamente a los edulcorantes sintéticos 

supramencionados, la sucralosa posee un dulzor expresamente intenso, porque su estructura se basa en la de los 

carbohidratos verdaderos (Fig. 1 a la derecha):  
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Fig. 1. Bisfenol C2 y sucralosa 

 

Aunque la sucralosa se considere segura para la alimentación humana, no puede ser usada en productos, que requieren 

el empleo del horno. Su descomposición térmica rinde productos cloroorgánicos asaz tóxicos como dioxinas y 

tetraclorodibenzofuranos. Otrosí, la sucralosa se considera peligrosa para el ambiente, porque es muy estable y difícil de 

degradar. Se considera que todos los efectos medioambientales de la sucralosa todavía no se hicieron sentir.  

Si el producto con sucralosa viene calentado en un vaso, hecho de policarbonato/politereftalato con bisfenol C2, estos 

compuestos estarán juntos, lo que provocará peligro para la vida y el ambiente. Por eso, el desarrollo de nuevos métodos 

de detección electroanalítica de la sucralosa sigue siendo una tarea actual. 

En este trabajo, se evalúa la posibilidad de la detección electroanalítica de la sucralosa en la presencia del bisfenol 

C2. La detección se realizará en el medio ligeramente ácido o neutro sobre el cátodo, modificado por el polímero 

conductor. Para evitar el traspaso del cloruro inorgánico (producto de la reducción) hacia la celda anódica, se introducirá 

un conjunto de membranas semipermeables, que lo impide de pasar, realizándose la electrólisis sel agua en el 

compartimiento anódico.  

El análisis del modelo matemático correspondiente confirma la eficiencia del proceso de la reducción y 

deshalogenación catódica de bisfenol C2 y la sucralosa tanto para fines electroanalíticos, como para los de eliminación 

electroquímica de aguas putativas.  

 


